
Kávé Napja 2025 

 

Cup of Excellence CR 2025 – cupping 

Elsőként nyílik lehetőség egy kávétermelő ország teljes Cup of Excellence döntős tételeinek 

cuppingjára. Összesen 30 elképesztő kávé, három kategóriában, köztük a Bányai Bendicion Geisha is, 

ami történelmet írt azzal, hogy bekerült ebbe az előkelő mezőnybe, vagy a Corason de Jesus győztes 

kávéi. Szinte lehetetlen egy ilyen sort összeválogatni a piacról, de a BÁNYAI COFFEE közreműködésével 

a Kávé Napja 2025-ön korlátozott számú érdeklődőnek ez most elérhetővé válik. 

Kiknek ajánljuk a részvételt? A Speciality kávét pörkölő műhelyeknek, a speciality kávézókban dolgozó 

baristáknak, és azon kávékedvelőknek, akik már nyakig elmerültek ebben a különleges világban. 

Elképesztő tanulási és tapasztalatszerzési lehetőség. 

A cuppingon összesen 21 fő részvételére van lehetőség, a cupping higiéniai protokoll betartásával, 

csészénként 3 fővel. 

Részvételi díj: 28.000 Ft./fő 

A részvételi díj a rendezvény költségeit fedezi, a mintákat, a helyszínt, az eszközöket, és vizet, valamint 

tartalmazza a belépőt A Kávé Napja eseményre. 

Részvételi szabályok: 

-​ Regisztrációs, megérkezés 10:30-10:50 közt. A 13:00 után érkező az első asztalból kimarad, 

megtiszteljük azokat, akik időben érkeztek. 

-​ Tilos illatszert, parfümöt, arcszeszt, vagy egyéb domináns illatot tartalmazó kozmetikumot 

használni, aki így érkezik, sajnos nem vehet részt a kóstolóban annak ellenére sem, hogy 

kifizette azt. Mivel ez egy szakmai kóstoló, nem engedhetjük meg, hogy mások tudás és 

tapasztalatszerzését ellehetetlenítsük azzal, hogy az érzékelését idegen illatokkal 

tönkretesszük. 

-​ A kávé korlátozott mennyisége miatt három résztvevőre jut mintánként egy-egy csésze. 

-​ A minták mindegyike kóddal szerepel az asztalon és nem a rangsor szerinti sorrendben, hogy 

ne befolyásolja a kóstoló objektív értékelését. 

-​ A 10 őrlemény száraztesztjére 5 percet biztosítunk. 

-​ A cupping során optimalizált kevert vizet használunk. 

-​ A kóstolás higiéniai protokollja miatt mindenki kettő cupping kanállal kóstol. Egyikkel kimeri 

az italt a csészéből, azt átönti a másik kanálba, amiből kóstol. Minden kanalat folyamatosan 

öblíteni kell a kihelyezett öblítő poharakban. 

-​ Akinek van saját cupping kanala természetesen használhatja, kérjük ne felejtse otthon. Akinek 

nincs a helyszínen biztosítunk. 

-​ Minden minta 30 percig lesz az asztalon, vagy amíg elfogy. 

-​ A 30 perc lejártát követően a csészék lepakolásra kerülnek és a következő kör előkészítéséig 

közös kiértékelés, közben víz és semleges falatkák fogyaszthatóak. 

-​ A kiértékelésnél minden résztvevő 30 másodpercben megoszthatja a körről az észrevételét, 

véleményét, és kiemelheti a számára legizgalmasabb és legkevésbé izgalmas tételt, majd 

megtörténik a tételek dekódolása. 

-​ A résztvevőknek jegyzettömböt biztosítunk, amivel praktikusan tudják rögzíteni a 

megállapításaikat.  

-​ A kóstolás közben hangos véleménynyilvánításnak nincs helye, kérjük ne befolyásolják a többi 

kóstolót. 



-​ A csészék felöntést követő „törését” körönként másik résztvevő végzi el, a sorrendben 

hármójuknak kell megállapodni. 

-​ A kóstoló ideje alatt mobiltelefont, vagy bármilyen eszközt, ami a többi kóstolót zavarja TILOS 

használni, fényképek készíthetőek, de kizárólag a többi résztvevő zavarása nélkül. 

-​ A kóstolón résztvevők hozzájárulnak, hogy a szervezők fénykép és videofelvételeket 

készítenek, amit kizárólag a kóstoló kommunikációjával kapcsolatban felhasználhatnak. Aki 

nem járul hozzá, hogy róla felvétel készüljön a jelentkezésként elküldött e-mailben köteles 

jelezni azt.  

Az eseményen mindent a szakmai szempontoknak rendelünk alá, célunk a tanulás, a tudás és 

tapasztalat gyarapítása, nem a szórakoztatás. Természetesen mindent elkövetünk, hogy a 

résztvevők jól érezzék magukat. 

 

A kóstolón a három kategória (Washed, Honey-Natural és Experimental) külön körben kerül 

kóstolásra. 

 

 A CUPPINGON SZEREPLŐ TÉTELEK (link) 

 

A Cuppingon szereplő tételek. (A Farm nevére kattintva részletes információkat lehet találni.) 

Washed / Lavado / Mosott kategória 

Rank Farm Farmer Process Variety Region 

1 Vista Paraiso Jhon Alvarado Abarca Washed Geisha Perez-Zeledon 

2 Volcan Azul 
Hacienda Colima 

Federico Castro Kahle Washed Sl28 Valle-Central 

3 La Torre Jhon Alvarado Abarca Washed Geisha Perez-Zeledon 

4 Kizuna Luis Enrique Navarro 
Porras 

Washed Typica Los-Santos 

5 Don Joaquin Victor Hugo Romero 
Madrigal 

Washed Geisha Los-Santos 

6 El Cedro Johel Monge Naranjo Washed Geisha Los-Santos 

7 Santa Teresa Roger Ureña Hidalgo Washed Geisha Los-Santos 

8 Hacienda Copey – 
Itadaki 

Daito Giken Costa Rica, 
S.A. 

Washed Gesha Los-Santos 

9 Emanuel José Jaime Cardenas 
Rojas 

Washed Kenya Valle-Occiden
tal 

10 La Pastora – Don Eli Carlos Manuel Montero Washed Geisha Los-Santos 

 

Experimental / Kísérleti kategória 

Rank Farm Farmer Process Variety Region 

https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/1-vista-paraiso-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/2-volcan-azul-hacienda-colima-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/2-volcan-azul-hacienda-colima-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/3-la-torre-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/4-kizuna-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/5-don-joaquin-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/6-el-cedro-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/7-santa-teresa-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/8-hacienda-copey-itadaki-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/8-hacienda-copey-itadaki-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/9-emanuel-costa-rica-2025-wet/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/10-la-pastora-don-eli-costa-rica-2025-wet/


1 Finca Voo Café Solís&Cordero S.A Experimental Catuaí Los-Santos 

2 La Corona Johel Monge Naranjo Experimental Geisha Los-Santos 

3 Hsil – Don Dario Matias Monge Leiva Experimental Geisha Los-Santos 

4 Don Joel Allan Oviedo Experimental San 
Roque 

Valle-Occiden
tal 

5 El Burio Luis Alberto Monge 
Ureña 

Experimental Kenya Los-Santos 

6 Bendición Banyai Specialty Coffee Experimental Geisha Valle-Occiden
tal 

7 Los Pinos Francisco Alejandro 
Mena 

Experimental Villa 
Sarchi 

Valle-Occiden
tal 

8 Volcan Azul Alejo Castro Kahle Experimental Sl28 Valle-Occiden
tal 

9 Don Joaquin Jose Enrique Romero 
Chacon 

Experimental Geisha Los-Santos 

10 Don Eli Jacob Montero Experimental Geisha Los-Santos 

 

Honey-Natural / Mézes – száraz feldolgozás 

Rank Farm Farmer Process Variety Region 

1 La Cusuka Jhonny Alvarado Fonseca Natural Geisha Perez-Zeledon 

2 Hsil – Arcoiris Matias Monge Leiva Honey Geisha Los-Santos 

3 Don Cayito Luis Ricardo Calderón 
Madrigal 

Honey Geisha Los-Santos 

4 El Centro Alessia Mena Honey Caturra Valle-Occiden
tal 

5 La Bandera Luisa Salazar Vargas Natural Geisha Los-Santos 

6 La Isla Luis Roberto Jimenez 
Padilla 

Natural Sl-28 Valle-Occiden
tal 

7 Las Nubes Alex Ureña Marín Honey Geisha Los-Santos 

8 Leoncio Manuel Antonio 
Barrantes Zuñiga 

Natural San 
Roque 

Valle-Occiden
tal 

9 La Torre Manuel Antonio 
Barrantes Zuñiga 

Natural San 
Roque 

Valle-Occiden
tal 

10 El Cusuco Juan Diego Hidalgo 
Umana 

Natural Geisha Los-Santos 

 

https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/1-finca-voo-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/2-la-corona-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/3-hsil-don-dario-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/4-don-joel-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/5-el-burio-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/6-bendicion-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/7-los-pinos-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/8-volcan-azul-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/9-don-joaquin-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/10-don-eli-costa-rica-2025-experimental/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/1-la-cusuka-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/2-hsil-arcoiris-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/3-don-cayito-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/4-el-centro-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/5-la-bandera-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/6-la-isla-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/7-las-nubes-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/8-leoncio-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/9-la-torre-costa-rica-2025-dry/
https://farmdirectory.cupofexcellence.org/listing/10-el-cusuco-costa-rica-2025-dry/

